
ALL IN ONE 
YUZU

Profumo d’oriente

busta da 1,125 kg
cartone da 6 buste   

5159

Codice

Confezionamento

Mondo Vegan

Novità 2024

GLUTINE 
< 20 PPM



ALL IN ONE 
YUZU

Codice
5159

Confezionamento
busta da 1,125 kg
cartone da 6 buste

Dose d’impiego
450g/l acqua

Descrizione
Lo Yuzu è un agrume giapponese che nasce dall’incrocio tra il mandarino selvatico cinese e 
la pepeda ichang che è un agrume simile al limone ma ricco di semi.
Il suo profumo e il suo sapore lo hanno reso in breve tempo molto ricercato anche in Europa. 
Il suo sapore è simile al limone, ma con note di pompelmo e mandarino che ne conferiscono 
gradevolezza e anche unicità nel panorama degli agrumi che si utilizzano normalmente.
Non essendo possibile la sua coltivazione in Europa, resta un frutto molto raro. 
Lo Yuzu è considerato un super fruit, infatti è naturalmente ricco di vitamina C e polifenoli. 
Viene considerato un ottimo alleato per contrastare le malattie stagionali da raffreddamento 
e per rallentare i processi di invecchiamento. All in One Yuzu è un prodotto pronto a cui 
aggiungere solo acqua, è All Natural e permette di ottenere un sorbetto dalla struttura 
ricca e cremosa con un’ottima tenuta in vetrina.

 www.disaronnoingredients.com

Note Tecniche
Il prodotto si presta alla preparazione di granite cremose con un dosaggio di 1 busta 
con 3 litri di acqua ed è ottimo anche in macchina soft.



FULLY FRUIT
AMARENA

sacchetto asettico con tappo da 1,5 kg 
cartone da 4 sacchetti

9407

Codice

Confezionamento

Mondo Vegan

Novità 2024

Il gusto autentico della Natura

GLUTINE 
< 20 PPM



FULLY FRUIT
AMARENA

Codice
9407

Confezionamento
sacchetto asettico con 
tappo da 1,5 kg 
cartone da 4 sacchetti

Dose d’impiego 

Speciale per cremini

a piacere

Descrizione
- Alto contenuto in frutta (più del 60% di amarene intere denocciolate e purea).
- Basso contenuto di zucchero (solo quanto serve ad evitare il congelamento in 
vetrina). 
Prodotto All Natural e trattato con tecnologie che consentono di preservare al 
massimo tutte le caratteristiche della frutta.
Un variegato ricco di amarene, dal sapore naturale e unico. In gelateria il variegato 
amarena è un classico, utilizzato sia per variegare il gelato in vetrina, sia per 
decorare coppe, semifreddi, ecc. Il Fullyfruit amarena è però diverso da altri prodotti 
già esistenti sia per la presenza così elevata di frutta, sia per la sua dolcezza molto 
più vicina a quella della frutta, sia per il sapore molto intenso e naturale. Inoltre 
consente la preparazione di cremini molto accattivanti e saporiti.

 www.disaronnoingredients.com

Note Tecniche
Nella preparazione a strati in vaschetta il prodotto può essere alternato anche ad 
uno strato di Nutgel o Cremolotta ad esempio al gusto pistacchio o cioccolato per 
cremini estivi davvero golosi.



CRUMBLE FRUTTI 
ROSSI GLUTEN FREE

busta da 2 kg

8956

Codice

Confezionamento

Novità 2024

GLUTINE 
< 20 PPM



CRUMBLE FRUTTI 
ROSSI GLUTEN FREE

Codice
8956

Confezionamento
busta da 2 kg

Dose d’impiego
a piacere

Descrizione
Arricchisce in colore e sapore le specialità di pasticceria fredda e gelateria, grazie al 
fragrante impasto gluten free impreziosito da frutti rossi disidratati: fragola, mora, 
lampone, mirtillo e ribes nero. 
Grazie alla nota fruttata e acidula è consigliato in particolare per semifreddi alla 
frutta, semifreddi e gelati allo yogurt o ai formaggi.

 www.disaronnoingredients.com

Note Tecniche
Speciale per arricchire gelati allo yogurt, cheesecake, ricotta e mascarpone sia 
bianchi che variegati.



CRUMBLE BISCOTTO 
INTEGRALE GLUTEN FREE

busta da 2 kg

8957

Codice

Confezionamento

Novità 2024

GLUTINE 
< 20 PPM



CRUMBLE BISCOTTO 
INTEGRALE GLUTEN 
FREE

Codice
8957

Confezionamento
busta da 2 kg

Dose d’impiego
a piacere

Descrizione
Ottenuto dalla macinazione di biscotti integrali si contraddistingue per il buon 
contenuto di farina di riso, crusca di riso e burro. 
Da utilizzare per semifreddi e gelati Cheesecake anche in abbinamento al nuovo 
Variegato Cheesecake, oltre a tanti altri sapori come Cioccolato, Zabaione e Crema.

 www.disaronnoingredients.com

Note Tecniche
Per la preparazione del classico semifreddo Cheesecake, si consiglia di miscelare 
bene il prodotto prima dell’utilizzo e utilizzarlo puro all’interno di uno stampo in 
acciaio per creare una base. Abbattere per qualche minuto. 



CRUMBLE AMARETTO 
E CACAO

busta da 1,5 kg

8958

Codice

Confezionamento

Novità 2024

GLUTINE 
< 20 PPM



CRUMBLE AMARETTO 
E CACAO

Codice
8958

Confezionamento
busta da 1,5 kg

Dose d’impiego
a piacere

Descrizione
Prodotto ottenuto dalla macinazione di amaretti, in apposite granellatrici, setacciati 
ed infine ricoperto con l’aggiunta di nibs di cacao. 
Consigliato per semifreddi e gelati al cioccolato, allo zabaione, all’amaretto, alle 
pesche, ecc. anche in abbinamento al nuovo Variegato Paso Doble.

 www.disaronnoingredients.com

Note Tecniche
Può essere utilizzato anche per: creare uno strato sul gelato o al suo interno (anche 
per cremini-gelato), decorare dolci al cucchiaio o in barattolo, creare un letto per 
dessert al piatto, per sbriciolate o crostate, per arricchire creme fredde al caffè e 
frozen yogurt.



AMIRA D’ORIENTE

8574 Pasta Amira d’Oriente: Latta da 2,5 kg
8790 Variegato Amira d’Oriente: 1 bottiglia squeezable da 840 g
8893 Granella Amira d’Oriente: busta in alluminio da 2 kg 

Codici e confezionamenti

Novità 2024

Tahina con sciroppo di datteri e granella di sesamo



AMIRA D’ORIENTE

Confezionamenti

Dose d’impiego
Pasta: 130-150 g/kg miscela

Descrizione
Una proposta che unisce la tradizione medio orientale al desiderio di nuove sensazioni che 
oggi i consumatori chiedono con sempre maggiore insistenza. Una proposta che però resta 
fedele a quella ricerca di eccellenza di materie prime tipica di Stella.
La Pasta Amira d’Oriente Stella è, infatti, ottenuta totalmente con sesamo della miglior 
qualità al mondo: sesamo  Humera che proviene dalla parte nord dell’Etiopia (Tigrai), 
questo sesamo viene lavorato secondo la tradizione più antica, tostato a bassa temperatura 
e macinato utilizzando macine di pietra lavica. 
Il suo sapore è unico, delicato e goloso al tempo stesso. Le note caratterizzanti sono quelle 
del sesamo. 
Il Variegato Amira d’Oriente è uno sciroppo di datteri è ottenuto interamente da datteri 
medjoul: i datteri più pregiati al mondo. I datteri hanno una storia antichissima, la loro 
origine è fatta risalire a 6000 anni avanti Cristo. E’ un frutto molto calorico, ricco di zuccheri, 
sali minerali (potassio, ferro, calcio e fosforo) e di vitamine del gruppo A, B, C e D.
La dolcezza che conferisce lo sciroppo di dattero è molto particolare e si accompagna 
perfettamente al delicato sapore della tahina. 
La Granella Amira d’Oriente è un granellone di sesamo conferisce croccantezza e sapore 
a completamento di questa specialità. E’ una granella croccante di dimensione variabile 
tra 8 e 12 mm., molto saporita costituita da un agglomerato di sesamo con estruso di riso 
che contiene farina di riso ed estratto di malto d’orzo. Tre prodotti per una nuova proposta 
completamente All Natural che entra a far parte delle Vie dell’Eccellenza di prodotti Stella.

 www.disaronnoingredients.com

Pasta: Latta da 2,5 kg
Variegato:1 bottiglia squeezable da 840 g
Granella: busta in alluminio da 2 kg 


